Schneider in der Ried

Wir freuen uns Sie in unserem Restaurant begriilen zu diirfen!

Die Seele einmal baumeln lassen und gemiitliche Stunden mit Freunden oder
Familie in unserer Gaststatte oder Biergarten genieBen, das ist Lebensart.

Die Gaststitte Schneider mittlerweile in der 4. Generation liegt mitten im
Zentrum des Spargeldorfs Scherlebeck. Hier konnen Sie entspannen.

Unser Restaurant steht fiir urige, rustikale Gemiitlichkeit und gutbiirgerliche
Kiiche aus regionalen Erzeugnissen.

Sollte es einmal etwas langer dauern, bitten wir um ein bisschen Geduld. Fiir
weitere Fragen, Anregungen und Kritik haben wir immer ein offenes Ohr.



Alle auf unserer Karte genannten Preise enthalten

Energie und Anfahrtspauschalen unserer Zulieferer, LKW-Maut, Gewerbe,-
Einkommensteuer, Lohnfort-zahlungen, Wareneinsatz, Kirchensteuer,
Personalkosten, Bedienungsgeld, Getranke, Alkohol-, Vergniigungs- und
Umsatzsteuer, die giiltige Mehrwertsteuer, Lohn- und Kirchensteuer, Beitrage
zur Krankenkasse, Industrie und Handelskammerbeitrage,
Berufsgenossenschaft, Arbeitsmedizinische Betreuung,
Sicherheitsbeauftragter, Fahrzeugkosten, Weiterbildungskosten, Kosten fiir
StraBen- und Parkplatzreinigung, AuSenbeleuchtung, GEMA, Werbung,
Mieten, Pachten, Parkgebiihren, Grunderwerbssteuer, Angestellten-,
Arbeitslosen-, Lebens-, Feuer-, Einbruch-, Unfall- und )
Haftpflichtversicherung, Solidaritatszuschlag, Maut-Gebiihren, Okosteuer,
Gebiihren fiir Gas, Strom, Wasser, Kanal, Heizung, Kiihlung und Miillabfuhr,
Radio, TV, Telefon, Fax, Druckkosten, WLAN, Internet, Verbandsbeitrage,
Computer mit Software sowie Spenden an verschiedene Vereine und
Institutionen. So gesehen sind unsere Preise zweifellos human!

Alle in dieser Speisekarte aufgefiihrten Gerichte bieten wir Sonntag”s mittags
als Menue mit Vorsuppe und Nachspeise an fiir zusatzlich pro Gericht

+ 3,50 €



Hausgemachte Suppen / Vorspeisen

89  Franzosische Zwiebelsuppe

90 Hiihnersuppe

92  Tomatensuppe

95 Backcamembert mit Preiselbeeren

Salatgarnitur

Ribs

421 Spareribs mit Barbecue Marinade
Pommes frites und Krautsalat
422 Rindershort Ribs in Krautermarinade

Pommes frites und Krautsalat

Schmorgerichte

423 Rindergulasch mit Spatzle, Gurkensalat

424 Rinderroulade mit Salzkartoffeln, Erbsen und Mohren

5,50 €

4,50 €
4,50 €
7,50 €

21,50 €

24,50 €

17,00 €

18,50 €
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Saison-Salatteller

114 Beilagensalat 3,00 €

100 groBer gemischter Salatteller 8,50 €
103 gemischter Salatteller Kiase, Kochschinken 11,00 €

104 gemischter Salatteller mit Roastbeefstreifen 15,00 €

Wahlweise mit Joghurt, Essig-Oel Dressing

Ried sche Burger

425 Burger Buns, 180 g Rindfleisch Patty 15,90 €
Salatgarnitur, hauseigene BBQ Sauce, Cheddarkase,

Speck, Pommes frites

426 Leberkaseburger 15,90 €

mit siiBem Senf, Sauerkraut und Bratkartoffeln



450

115

454

110

189

190

187

Vegetarische Gerichte

Rostitaler mit Tomaten iiberbacken
gemischter Salat

Kasespatzle mit Schmorzwiebeln
Salatbeilage

Champignon-Riihrei

dazu Rostinchen und Salatbeilage

Aus eigener Schlachtung

Hausgemachte Siilze mit Bratkartoffeln

dazu Remouladensauce

Leberkas aus eigener Herstellung, Bratkartoffeln, Spiegelei

Gerner’s Bratwursttaler, Sauerkraut, Bratkartoffeln

Roastbeefbraten kalt aufgeschnitten

mit Bratkartoffeln, Remoulade, Salatgarnitur

9,50 €

10,50 €

9,90 €

12,50 €

11,50 €

12,50 €

17,50 €



137

132

128

121

116
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Fiir unsere kleinen Gaste

193 Chicken Nuggets 550 Cent

dazu Pommes Frites

112  Kleines Schnitzel , Alf* 700 Cent
dazu Pommes Frites, Salatbeilage

113  Pumuckl-Teller 750 Cent

Schweinefilet mit Erbsen und Moéhren, Pommes

Kleine Hauptspeisen

Kriistchen 13,50 €

kleines Schnitzel mit Spiegelei auf Salatgarnitur

Strammer Max

Bauernbrot, hauseigener Schinken, Gurkensalat, Ei 12,50 €
Heringsstipp mit Bratkartoffeln, Salatgarnitur 11,50 €
Currywurst mit Pommes frites 9,90 €

Schinkenriihrei mit Bratkartoffeln, gemischter Salat 9,50 €



Schnitzelgerichte
139 Westfalenschnitzel mit knusprig gebratenen Zwiebelringen 16,00 €
Hollondaise
138 Schnitzel Jager Art 15,50 €
135 Schnitzel Hawaii mit Ananas und Kase iiberbacken 16,00 €
136 Pfefferschnitzel mit pikanter Sauce 15.50 €
133 Schnitzel Berner Art 16,50 €

mit Tomaten und Bergkase iiberbacken

140 Schnitzel Wiener Art 15,00 €
142 Mexicoschnitzel mit pikanter Sauce 15,50 €
145 Schnitzel ,,Haus Schneider” 16,90 €

mit knusprigen Zwiebelringen, Champignons, Raucherspeck,
Pfeffersauce
194 Pulled Pork Schnitzel mit Hollondaise und Kase iiberbacken 16,90 €

zu jedem Schnitzelgericht reichen wir Pommes frites und einen kleinen gemischten Salat

Fiir Umbestellungen in Bratkartoffeln berechnen wir + 2,00 €



Weiteres vom Schwein

144 Riuberteller 17,50 €

Schweinefilet mit Rducherbauch, dazu pikante SoBe,

Pommes Frites und gemischter Salat

141  Schweinefilet mit PfeffersoBe 17,50 €
dazu Kroketten und gem. Salat

159 Iberico Kotelett in Triiffelmarinade, Krauterbutter,
Pommes Frites, Salat 22,00 €

118 Iberico Nacken mit Champignons gratiniert 22,90 €

an Rotweinsauce Kroketten

Steak-Gerichte
148 Rumpsteak 22,50 €

mit Pfeffersof3e

149 Wiener Rostbraten 23,90 €
Rumpsteak mit knusprig gebratenen Zwiebelringen, Hollondaise

151 Rumpsteak natur 22,50 €
mit Krauterbutter

152  Gerner’s Grillteller 19,90 €
(Schweinesteak, Putensteak, Rumpsteak) Krauterbutter, Speck

105 Putensteak 16,00 €

mit Champignons und Hollandaise {iberbacken

zu jedem Steakgericht reichen wir einen gemischten Salat, Kroketten oder Pommes frites

Fiir Umbestellungen in Bratkartoffeln berechnen wir + 2,00 €



Nachspeisen

163  Spaghettieis
Vanilleeis, Erdbeersauce, Sahne, Schokoraspel

173 Spaghetti Eis Eierlikor
Vanilleeis, Erdbeersauce
Eierlikor & Sahne, weiBe Schokoladencrips

229 Apfelstrudel
mit Vanilleeis und Sahne

228 Tiramisu
typisch ital.SiiBspeise

227 Milchreis
Zimt und Zucker
+ Kirschen 1,50 € extra

161 Chessecakecreme
Joghurt-Quark-Dessert Kasekuchengeschmack

165 Eistortchen Erdbeere
Eis Erdbeer, Eis mit Vanillegeschmack, Erdbeerfruchtzubereitung

181 Tartufo al Caffe
163 Schmuglerkiste

Schoko,-und Vanilleeis

6,00 €

7,00 €

5,50 €

4,80 €

3,50 €

4,00 €

4,00 €

4,50 €
3,80 €



Warme Getranke

Tasse Kaffee©

Tasse Kaffee Hag
Glas Tee

Glithwein

Tasse Kakao
Espressot©
Doppelter Espressot©
Milchkaffeeto

Latte Macchiato©

Cappucino?©

2,50 €
2,50 €
2,50 €
3,50 €
3,50 €
2,50 €
3,50 €
4,00 €
4,00 €
3,50 €



Alkoholfreie Getranke

Coca Colao!

Cola Light0:1.2:9.15
Fantaz !

Sprite2

Orangensaft

Apfelsaft

Gesaris Mineralwasser
Bitter Lemon
Fruchtsaftschorlen

Malz Bier

Biere

Veltins

Potts Landbier

Friih Kolsch

Bitburger Drive alkoholfrei
Potts Landbier alkoholfrei
Potts Weizenbier alkoholfrei

Maisels Weizenbier

0,31
0,31
0,31
0,31
0,21
0,21
0,331
0,21
0,31
0,31

0,3l 3,50€
0,31 3,50€
0,31 3,50€
0,331 3,50 €
0,331 3,50 €
0,51 4,80€
0,51 4,80€

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,30€
3,30€
3,50 €
3,00 €
3,50 €
3,50 €

0,41 4,50€
0,51 5,00€
0,41 4,50€
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Prosecco Glas Flasche

A43 Secco 0,113,50 € 16,80 €

Rivaner trifft Riesling. Ein unbeschwerter Prickler.

WeiBBwein

Grauburgunder trocken 0,214,70 € 16,00 €

Schittler-Becker, Rheinhessen Der Allrounder unter den Weinen. Ankldngen von Birne, Honigmelone
und frischen Mandeln.

Sauvignon Blanc trocken 0,215,00 € 17,00 €

Julia Schittler, Rheinhessen Knackig-frisch mit Noten von gelben Friichten, schwarzer Johannisbeere
und einem Hauch frisch gemahtem Gras.

Rosé

Grenache Rosé trocken 0,214,70 € 16,00 €

Herbe Sainte, Languedoc (Frankreich) Zartes Rosé, feine Aromatik nach roten Beerenfriichten und
Lavendel.

Pretty in Pink feinherb 0,214,70 € 16,00 €

Viktoria Peitz, Nahe Frische Noten von Erdbeere, Himbeere und etwas Rosenbliite. Leicht und
spritzig mit angenehmer FruchtsiiBe.

Rot

Valdepalacios crianza 0,215,00 € 17,00 €

Leza Garcia, Rioja (Spanien) Aromen von reifen Pflaumen, Vanille und einem Hauch von Gewlirzen.
Vollmundig und ausgewogen mit weichen Tanninen.

Spitburgunder trocken ,,Hase“ 0,215,00 € 17,00 €

Sasbacher, Baden — Kaiserstuhl Reife Waldbeeren und Dorrobst. Samtig und weich im Geschmack.
Geringe Sdaure- und Tanningehalt.

Alle unsere Weine beziehen sich auf Empfehlung der

Weinhandlung Molitor

Sekt

Hausmarke Glas trocken 0,1l 3,50 €

Hausmarke trocken 0,75l 16,80 €



Aperitifs
Lillet 0,21
Aporol Spritz 0,21
Hugo 0,21
Magenbitter
Kiimmerling 3,30 €
Teufelchen 3,30 €
Ferned 3,30 €
Ramazotti 3,30 €
Jagermeister 3,30 €
Obstbrand
Calvados 3,00 €
Grappa 3,00 €
Aquavit
Malteser 3,30 €
Aquebuse 3,30 €
Bommerlunder 3,30€
Linie 3,30 €
Rum 3,30 €
Klare
Wachholder 2,50 €
Weizenkorn 2,50 €
Ouzo 3,30 €
Sambuca 3,30 €
Steinhager 3,30 €
Barcardi 3,30 €
Wodka 3,30 €
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6,00 €
6,00 €
6,00 €
Cognac
Asbach 4,50 €
Remy 5,50 €
Likore
Amaretto 3,50 €
Eierlikor 3,50 €
Baileys 3,50 €
Lantenhammer
HaselnuB 4,50 €
Waldhimbeere 4,50 €
Mirabelle 4,50 €
Williamsbirne 4,50 €
WalnuBlikor 4,50 €
Prinz

Marille, Kirsch 4,50 €
Zwetschke,Williams 4,50 €
Kirsche, Erdbeere 4,50 €



